
 
  
                       

Spargel-Genuss  
Traditionelle Spargelcremesuppe         8,00 
mit Croûtons und Einlagen vom Grünen Spargel (a,g,l) 

 
Weißer Heidespargel serviert mit      20,00 
Petersilien-Butter-Heidekartoffeln, dazu braune zerlassene Butter (a,g,l) 
 
Dazu wählen Sie je nach Appetit: 
 
Wandelbares Fischfilet auf der Haut gebraten (Forellenhof Benecke) (a,d)  10,00  
Bitte fragen Sie nach der tagesaktuellen Fischempfehlung 
 

 ODER 
 

in Butter gebratenes Wienerschnitzel vom Kalb (Mühlenhof Wipperau)(a,c)17,00 
 

ODER 
 

Portion Katenschinken (Schröders Bio)       6,00 
 

Vollenden Sie Ihren Spargel-Genuss mit       5,00
 hausgemachter frisch geschlagener Hollandaise (c,g)      

 
Vegetarischer Grüner Spargel aus dem Ofen 250g   24,00 
an geschmorten Kirschtomaten, Petersilien-Butter-Heidekartoffeln,   
frisch gehobelter Parmesan und Olivenöl (i,g,l) 

 

Dessert-Kreationen vom Küchenteam     10,00 
Hausgemachtes Cremiges Eis vom Grünen Spargel  
auf frischem Erdbeersalat, mit Honig und Minze (c,g,l) 

 

Spargelessen „so viel das Herz begehrt“   pro Person  35,00  

(ab 4 Personen, nur auf Vorbestellung, mindestens 3 Tage im Voraus) 
 
Freuen Sie sich auf weißen Heidespargel mit Petersilien-Butter-Heidekartoffeln, 
brauner zerlassener Butter und hausgemachter frisch geschlagener  
Sauce Hollandaise. Begleitet wird Ihr Spargelgenuss wahlweise von einem auf 
der Haut gebratenem Fischfilet oder einem Wienerschnitzel vom Kalb oder 
einer Portion Katenschinken. 

 

     

  


