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Die Wandelbarkarte verwandelt sich
je nach Verfligbarkeit und Saison.
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Unsere reglonalen Partner
liefern Vvielfalt mit Qualitit!

Um fir Sie besonders 6kologische, frische und saisonale Lebensmittel auf den
Tisch bringen zu kénnen, verfolgen wir sehr konsequent die nachhaltige Ausrich-
tung durch kurze Transportwege und schdpfen aus der Fiille und dem kulina-
rischen Reichtum der Region. 80 Prozent unserer Partner sind im Umkreis von
15 Kilometern beheimatet.

Grofd Thonderf Witt Wein sowie Eichdorfer Vielfaltsgarten
Keltern (Baden-Wiirtemberg) Bleckede, Elble Schafskaserei - Bio-Kartoffeln, -Obst,
« Bio-Wein + Bio-Lammfleisch . -Gemise und -Krauter

’ * Bio-Schafskdse -

Bruchtorf,
Forellenhof Benecke
= Bio-Lachsforelle

- Bio-Saibling - Lichow
. etc. Liineburg - Getranke™ _

= Stértebecker Bio-Fassbier
Amelinghausen, :
DEMETER Bauckhof Héhbeck, Voelkel
Amelinghausen = Bio-53fte

und -Schorlen

.....

= Bio-Kise
e

“Dannenberg

Bad Bevensen .-
« Erika Wascherei
+ Wein u. Spirituosen®

HEB Heinz Eggert .-

Liichow

Hohenbiinstorf -
- Schittenbuers Hoff -~
Freilandeier* ’

Groningen (Niederlande)
= Young Living: Atherische
Ole aus hochkonzentrier-

Bohlsener Miihle tem Pflanzenextrakt

7 Oetzen, Miihlenhof -

- Bio-Bratchen, “ a. d. Wipperau*, L ® Wessobrunn (Bayern)
-Brot. -Kuchen 7 = Angus-Rindfleisch B « SensiSana® Naturkosmetik
: ¢ -Kaseund Eis . @ Sprégnitz (Osterreich)
Demeter Bauckhof Demeter - * Sonnentor: Bio-Tees
Klein Siistedt Bauckhofmiihle und -Gewiirze
+ Bio-Gefligel Rosche
+ Bio-Rind Region Uelzen + Bio-Musli
+ Bio-Schwein + Bio-Milchprodukte = Bio-Mehl Bm
Hotel und Restaurant sind Teil-Bio-zertifiziert. .-
*Nicht-Gkologische Produkte sind gesondert gekennzeichnet.
Stand: 11/2023 — Anderungen vorbehalten DE-OKO-023
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vorspe’usew - SUppen

Kleiner gemischter Salat - vegetarisch
mit saisonalen Salaten, Nuss-Dressing (a,j,k)

Wandelbare Tagessuppe (a,g,hm)

Pommes-Trio fiir 2 Personen
inklusive 2 Dips nach Wabhl (g,i)

FLCLSGMLDS @LCLORLLOM - vegetarisch

Veggie-Burger
mit Kidneybohnen-Pattie, 100g.
Miso-Mayonnaise, Salat, Tomate, Zimt-Birnen (a,c,f.g,k)

Kartoffel-Steckriiben-Eintopf mit Brot (a,g,h,i))
wahlweise dazu
1 Rinderbockwurst (c,j) zuziglich

Frischer Flsch

Bratforellenfilet siiB-sauer eingelegt, 200g
mit Bratkartoffeln von der Heidekartoffel
und Salatgarnitur, Remoulade (a,j,h)

Lachsforellenfilet, auf der Haut gebraten,150g
an Fenchel-Orangen-Gemiise und Heidekartoffeln (d,i))

7,00

8,00

15,00

14,00

13,00

7,00

26,00

27,00

Das Hotel Sonnenhiigel und das Restaurant ,,Wandelbar" ist teil-Bio zertifiziert,
Unsere verarbeiteten Produkte auf der Speisekarte sind nach 6kologischen,
nachhaltigen Gesichtspunkten ausgerichtet und liberwiegend hausgemacht.

80 % unserer Lebensmittel stammen von unseren
regionalen und Bio-Partnern im Umkreis von 15 km.
(Siehe Partner Ubersicht 1. Seite)

DE-OKO-039
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Unsere Highlights

GroBBer wandelbarer Caesar-Salat, 14,00
mit gehobeltem Parmesan, Cro(tons, Karottenstreifen,
Tomaten, Gurke und Parmesan-Dressing (a,g,j,m)

dazu
... Hahnchenbruststreifen, 100g zuziiglich 9,00
... gebratene Garnelen, 100g (m) zuziiglich 9,00

Saftiger Leberkase-Burger ,Wandelbar”
Mit Laugen-Burger Bun, Angus-Rinderleberkése, 150g,

Krautsalat, Blattsalat, Handle stier Senf, Spiegelei (a,c;) 16,00
Angus-Rinder-Currywurst, 150g 16,00
oder

Gefliigel-Currywurst, 100g / 200g 15,00 /17,00

jeweils mit pikanter Tomaten-Currysauce,
SuBkartoffelpommes und Salatgarnitur (g,k)

Angus-Rinderroulade 26,00
klassisch gefiillt, mit Apfelrotkohl und KartoffelkloBe (ajm)

Angus-Rindertafelspitz 26,00
mit Meerrettichsauce dazu winterliches Ofengemdise
und Heidekartoffeln (ij,g,m)

Gebratenes Angus-Rinderfilet, 200g 43,00
mit Heidekartoffel-Kirbisplree, Erbsenschoten
und Krauterbutter (gm)

Das Hotel Sonnenhiigel und das Restaurant ,Wandelbar" ist teil-Bio zertifiziert,
unsere verarbeiteten Produkte auf der Speisekarte sind nach 6kologischen,
nachhaltigen Gesichtspunkten ausgerichtet und liberwiegend hausgemacht.
80 % unserer Lebensmittel stammen von unseren

regionalen und Bio-Partnern im Umkreis von 15 km.

(Siehe Partner Ubersicht 1. Seite)

DE-OKO-039
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Beilagen fir unsere Burger

Heidekartoffeln (g) 5,00
SuBkartoffelpommes (g) 6,00
Pommes frites (g) 6,00
Bratkartoffeln aus der Heidekartoffel (g) 6,00
Winterliches Ofengemuse (i) 6,00
Chili-Cheese-Nuggets (a) 6,00
Gebratene Champignons mit Zwiebeln (g) 6,00
Fenchel-Orangen-Gemuse (i) 6,00
Erbsenschoten in Butter geschwenkt (g) 6,00

Saucen/ Dips

Ketchup / Mayonnaise / Senf (a,cj) 2,00
Rauchige BBQ Sauce () 3,00
Aromatische Chilimayonnaise (c,g) 3,00
Miso-Mayonnaisen (f,g,i) 3,00
Krauterdip (g) 3,00

Das Hotel Sonnenhiigel und das Restaurant ,,Wandelbar" ist teil-Bio zertifiziert,
unsere verarbeiteten Produkte auf der Speisekarte sind nach okologischen,
nachhaltigen Gesichtspunkten ausgerichtet und liberwiegend hausgemacht.
80 % unserer Lebensmittel stammen von unseren

regionalen und Bio-Partnern im Umkreis von 15 km.

(Siehe Partner Ubersicht 1. Seite)

DE-OKO-039
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wawndelbare Leclkereien

Warmer Bratapfel aus dem Ofen 10,00
gefillt mit Marzipan, Rosinen und Walnuss
dazu Mandeleis

Warmer Zimt-Pflaumen-Crumble (Auflauf) 10,00
mit Kakao-Sahne (a,c,g)

Eiscreme vom Miihlenhof a. d. Wipperau

Milcheis - je Kugel (g,h) 3,00
Vanille / Schokolade / Stracciatella / Cookie / Minze
Mandeleis / Oma'’s Apfelkuchen

Sorbet aus Molke — je Kugel (g,h) 3,00
Heidelbeer
Sahne (g,h) 2,00

~Kalter Hund"
StiBspeise aus geschichteten Butterkeksen
und Rettergut-Schokolade* (a,cgh) 5,00

* Rettergut-Schokolade ist ...

eine schmackhafte Mixschokolade. Sie wird bei uns vielseitig in Desserts und Gerichten verarbeitet.
Die spezielle Schokolade entsteht bei einem Sortenwechsel in der Produktion von z.B. Zartbitter-
auf Vollmilchschokolade. Statt diesen Schokoladenmix zu entsorgen, wie es oft blich ist, wird bei
Rettergut die Schokolade , gerettet” und keine wertvollen Ressourcen verschwendet.

Fiir zu Hause oder zum Verschenken konnen Sie an der Rezeption verschiedene Rettergut
Sorten erwerben.

Das Hotel Sonnenhiigel und das Restaurant ,,Wandelbar" ist teil-Bio zertifiziert,
unsere verarbeiteten Produkte auf der Speisekarte sind nach 6kologischen,
nachhaltigen Gesichtspunkten ausgerichtet und liberwiegend hausgemacht.
80 % unserer Lebensmittel stammen von unseren

regionalen und Bio-Partnern im Umkreis von 15 km.

(Siehe Partner Ubersicht 1. Seite) DE-8KO-039
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Fltr unsere kleinen Giiste

Bauernhof Tier-Nudeln vom Schiittenbuers Hoff
mit hausgemachter Tomatensauce (., 7,00

Frittierte Hahnchennuggets mit Bio-Pommes
oder Twister-Pommes (@, 8,00

Gebackene kleine Bio-Hahnchenkeule vom Bauckhof
mit Bio-Pommes oder Twister-Pommes (h,j) 9,00

Dein Rauberteller

Frih Ubt sich...wer ein Rauber werden will!
, Du bekommst Teller und Besteck und klaust
Mama und Papa alles, worauf du Lust hast. 0,00
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Sonnenhitgel qutscheim ...
verschenken Sie Freude!

Sie mochten einem besonderen Menschen eine Auszeit schenken.

Unsere individuellen Sonnenhiigel - Wandelbar Gutscheine
versprechen wunderbare Momente fir lhren Beschenkten.

Gerne kreieren wir flr jeden Anlass den passenden Gutschein.

Alles ist moglich -Gutschein Beispiel:

fur einen Kurzurlaub im Sonnenhigel inklusive Jod-Sole Therme,
Genuss PUR fir das Vital Sonnenhigel Frihstlick, Kosmetische
Wellness Behandlung und/ oder fir ein Kulinarisches Abendessen
im a la carte Restaurant Wandelbar.

Verschenken Sie Erholung, Wellness und Genuss -

Der Sonnenhiigel Gutschein ist immer eine gute Wahl und ein
besonders schones Geschenk.

Feste felern, wie ste fallen

Fur besonderen Momente in lhrem Leben 6ffnen wir gerne
unsere Turen fur lhre Feier. Unsere Raumlichkeiten geben
lhrer Festlichkeit den passenden Rahmen. Wir richten fir Sie
Geburtstage, Geschéaftsessen und weitere besondere Anlédsse aus,
gerne in Verbindung mit einer Ubernachtung im Sonnenhiigel.

Unser Klichen- u. Service Team verwohnt sie und lhre Gaste mit
kulinarischen Genussmomenten und geht gerne auf
lhre Vorlieben und Wiinsche ein.

Auf Wunsch erstellen wir fur Sie ein individuell auf Ihren Anlass
abgestimmtes Angebot mit gewlinschtem Rahmenprogramm.

Sprechen Sie uns gerne an

hotel@sonnenhuegel-bevensen.de
sonnenhuegel-bevensen.de *** wandelbar-restaurant.de
Telefon 05821-5410


mailto:hotel@sonnenhuegel-bevensen.de
http://sonnenhuegel-bevensen.de/
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Lassen Ste sich am Morgen
VOW UNS VEYWDNnewm,..

Frihstuck, das bedeutet, den Morgen in Ruhe in den Tag starten und
sich genusslich verwdhnen lassen.

Erleben Sie das reichhaltige Vital Friihstiick bestehend aus qualitativ
hochwertigen Regional u. Bio und Produkten aus unserer Region.

Unsere Frihstiicksfeen bereiten taglich Ihr Frihstlick
mit guter Qualitat und Liebe vor.

Freuen Sie sich auf groBe Auswahl an Brotchen - u. Brot, Molkerei
Produkte, Wurst- und Kasespezialitaten, geraucherter Bio-Fisch,
vielfaltige Cerealien Auswahl, sowie frisches Obst, u.v.m.

Die Eier fur das Rihrei u. gekochte Eier sind aus genfreier
und regionaler Freilandhaltung

Es bleibt kaum ein Wunsch offen .... genief3en Sie gesunde
Dinkel-Croissants, leckere Franzbrotchen
oder hausgebackene Leckereien als stiBe Uberraschung.

Zudem verwdhnen wir Sie mit Voelkel-Saften und unserem
hausgemachten Vital-Kristall Wasser. Frisch gebrihter Kaffee oder
einem ,Sonnentor”-Tee runden lhr vitales Frihstiick ab.

Reservieren Sie gleich lhren Lieblingsplatz zum Friihstiick.
Frihstlck gibt's taglich von 06:30 bis 10:30 Uhr,
sonntags und feiertags von 07:00 bis 11:30 Uhr.

pro Person 27,50 €

Kletne Leckereten ungd Kuchen

Das Restaurant Wandelbar
bietet taglich von 14:00 bis 16:30 Uhr
kleine und regionale Leckereien aus der Kiiche,
sowie Kuchen und selbstgemachtes Eis aus der Region.
Dazu gibt's es unserer Kaffee -Teespezialitaten



